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LA PRIMAVERA GORIZIANA ¢

UNA STRADA DA PERCORRERE MEDICAMENTI DELLA BELLA STAGIONE @
“GLI ABITANTIDELLA CITTA DEI GIARDINI” &

RICETTE DI PRIMAVERA ¢
TRADIZIONI DI PASQUA ¢
DILLO CONUNFIORE ¢

MARZO
di Cesare Pavese

n.05

A edizione speciale

lo sono Marzo che vengo col vento
col sole e lacqua e hessuno contento;
vO' pellegrino in digiuno e preghiera
cercando invano la Primavera.
Di grandi Santi madorno e mi glorio:
Tommaso il sette e poi il grande Gregorio;
con Benedetto larondin tornata
saluta e canta la Santa Annunziata.
Primavera
Sara un volto chiaro.
Sapriranno le strade
sui collidipini %
e dipietra...
| fiori spruzzati
dicolore alle fontane
occhieggerannocome  »#
donnedivertite: Le scale
le terrazze le rondini
canteranno nel sole.

“Per Pasquai prati ed i campi avevano gia assunto la veste
primaverile. Gorizia, bianca diva dell’lsonzo,
appariva trail verde dei suoi vaghi giardini, in tutta la sua
adorabile smagliante bellezza.
Nel Ronco dell’Arcivescovo (Ronch dal vescul) gli usignoli
concentravano la notte, e, in Piazza Grande, verso
~ leoreantelucane e quando il cielo si tingeva d’'un rosa vellutato,
’ era una delizia a starne udire i gorgheggi’.

i Tratto da Gorizia d’altri tempi di Ranieri Mario Cossar.



“Nelle belle giornate di sole che
invitavano i goriziani alle scampagnate
nei dintorni della citta.

Il vecchio pronostico per la
Purificazione di Maria sbagliava di
rado:

«Per laMadonna candelora, de
l'inverno semo foras.

| cittadini andavano la domenica nel
pomeriggio all'osteria al Gambero
aMoncorona, per bere 'ambrato
vino della valle del Vipacco, in cui
infondevano 'aromatica pimpinella,
colta cammin facendo sui morbidi
margini dei fossati lungo la strada, e,
per gustare la salsicce casalinghe
arrostite in un foglio di carta straccia
sulle brace oppure riscaldate nelle
ceneri calde nella buca del focolare”.

Tratto da Gorizia d’altri tempi
di Ranieri Mario Cossar.

remi.

"Gli abitanti della
citta dei giardini”
Villeggiatura, gite
e scampagnate!

E cosi che Enrico Noé definisce i goriziani nel suo Guida illustrata di Gorizia e dintorni,
pubblicato per la prima volta in tedesco nel 1891 e in italiano nel 1909.

Ed effettivamente nel corso dell’Ottocento Gorizia si era costruita la fama di citta-giardino, di
stazione climatica invernale e di “Nizza austriaca”.

Grazie a nuovi interventi urbanistici, come l'apertura di via della Stazione (oggi Corso ltalia)
che collegavail centro abitato alla nuova ferrovia, e a scritti di grande rilievo come Gorizia,

La Nizza austriaca. Il territorio di Gorizia e Gradisca (1873) in cui il barone Carl von Czoernig
esaltale virtu climatiche della citta, Gorizia divenne una meta ambita per turisti e villeggianti.
Attratti dalla mitezza del clima e dalla bellezza della natura circostante, molti sceglievano di
trascorrere qui lunghi periodi dell'anno, finendo spesso per stabilirsi definitivamente nelle
splendide ville che ancora oggi si possono ammirare lungo Corso ltalia e via Montesanto.
Intorno al 1891 queste dovevano essere, in media, le temperature a Gorizia nel corso
dell'anno: settembre 18,3°, ottobre 14,0°, novembre 7,6°, dicembre 3,8°, gennaio 2,9°, febbraio
4,8°, marzo 7,6°, aprile 13,0°.

Oltre ai Giardini Pubblici, costruiti nel 1863, Gorizia vantava tanti altri parchi e giardini ed

era circondata da colline e campagna. Era davvero immersa nel verde per la gioia dei suoi
abitanti!

Cosi Maria Rosaria De Vitis Piemonti € Luciano Spangher descrivono il Goriziano in
Conosciamo Gorizia. La storia, lo sviluppo, le tradizioni del 1987:

“Il Goriziano, si sa, € amante della buona tavola ma anche un appassionato camminatore e
percio durante il tempo libero si spingeva fino a Valdirose [...].
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Foto di goriziania
Valdirose.

Il ristorante Sans-Souci
di Valdirose - localita
poco distante da Gorizia
e oggiin territorio
sloveno - fu costruito
nel 1902 dalla famiglia

Medicamenti
della bella stagione

i
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Ranieri M. Cossar nel suo libro Cara Vecchia Gorizia cosi
parlava della curarinfrescante, che consisteva nel bere a
digiuno un bicchiere con I' acqua nella quale erano state
bollite le seguenti erbe: cicoria selvatica,
laruca comune, la borragine, la T
camomilla mezzana oppure i turrioni L
diluppolo, il rusco, la vitalba, le ortiche
e gli asparagi selvatici (che poi venivano
mangiati a colazione).
Non erano pietanza rara sulla mensa, nello
stesso mese, il tarassaco, la valerianella,
Pacetosella, il crescione, i cardi
selvatici eiraperonzoli.
Il detto goriziano infatti dice:

«Radunseéi e rapunseéi
Cusin il sanc e nétin i bugei».

In aprile la benefica pioggia faceva spuntare l'erbette che
costituivano un ottimo medicamento, di cui i nostri nonni facevano
una buona provvista durante i liberi pomeriggi domenicali,

nelle praterie di Valdirose e nelle boscaglie dell'lsur, per la cura
primaverile depurativa e rinfrescante del sangue.

E ben vero che nelle vetrine delle spezierie locali si poteva
apprendere da un cartellino:

«Per la cura di Primavera si prepara giornalmente il decotto
depurativo del sangue a base di salsapariglia col nuovo metodo a
spostamento, 'unico riconosciuto dalle autorita mediche, avendo

Wanek proprietaria la proprieta di sciogliere inalterabili le parti attive delle radici
dellintero sito , addolescenti», tuttavia i goriziani preferivano andare a raccogliere
comprendente ancheil . L L . .

s da sé le erbe di virtu medicinali, nonostante il modico prezzo dello
laghetto artificiale. i - o , ) . .
B Elhe Un SEriz s sciroppo di salsapariglia chera di venti soldi per una dose.

dinoleggio di barche a

Tratto da Piante officinali nella farmacopea goriziana,
di Maria Luisa Bressan e Liubina Soravito Debeni,
in Borc San Roc 7 - novembre 1995

“QUANDO IL VECCHIO
CONTE CORONINI,CHE AL
GRAFENBERG POSSIEDE

IL PIUBEL PARCO DELLA
CITTA, SULLA SCALINATA
DIPIETRA CHE SALE ALLA
PERGOLA, TOGLIE DAI
GRANDI VASILE AGAVI

E VIPONE PALME PIU
RESISTENTI, VUOL DIRE CHE
ARRIVA LINVERNO. QUANDO
POI PORTA DINUOVO
ALLAPERTO LE AGAVI, STA
VENENDO LA PRIMAVERA. “
(F. X. ZIMMERMANN)

Ma anche lo spirito, non solo il corpo,
doveva essere allietato e percio
ancora meravigliose passeggiate
sul Collio per lafioritura dei ciliegi,
sul Carso per I'arrossamento
del sommacco ed, ancora pil
suggestive, le passeggiate sul
Calvario in ogni stagione:in
primavera per i bucaneve, i crochi, le
violette bianche o viola, in estate per
le fragole, in autunno per le castagne ed
in genere per i fiori.”

Ecco alcune delle scampagnate preferite dei goriziani
daltri tempi:

Scampagnate a San Mauro

Due erano le strade: una per Via Salcano sino al Passo della Barca, dove il proprietario
dellimbarcazione traghettavai gitanti oltre I'lsonzo e l'altra, piu pittoresca, per Piumae la
Buza dal diau (Buca del diavolo), che portava a San Mauro attraverso sentieri fiancheggiati
da bucaneve e primaverine. Durante queste gite, si consumavano cibi preparatiin casae
Terrano del Carso.

Gite fuori porta con gli “ostérs”
Spesso, i goriziani si recavano in calesse o a piedi nelle campagne, ospiti graditi degli
“ostérs” che preparavano specialita locali come la gelatina.

Gite all’Aissovizza, alla Baita e all'Osteria alla Casa Rossa

Durante le feste, ad esempio a Pasqua, i goriziani usavano fare tappa in questi luoghi che
oggi si trovano in Slovenia. Li, oltre all'attuale valico di Casa Rossa (I'eredita dell'Osteria
rimane...), si trovava anche il frequentatissimo caffé-ristorante Sans-Souci!

Osteria Alla Casa Rossa

Chinon aveva voglia di raggiungere Valdirose si fermava in questa osteria, cosi chiamata
per il colore della sua facciata: famosa per il gioco delle bocce e per il radicchio rosso cheii
clienti si tagliavano da soli.

Campagnuzza
| ragazzi andavano a Campagnuzza a giocare e a disturbare le mandrie di tacchini.
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FRITTATACON
1 ASPARA
(Qu: sparcs) ol
SI tSf:elgono gliasparagi piu sottili

! ritano le punte verdi e tenere, é
sifanno rosolare nel burro fino a’I
cottura, e sopra si versano le uova.

;’lrzt.to da Mangiare e ber friulano.
i Giuseppina PerusiniAntonini.’

Potiza (dolce pasquale)
Pasta: 1/2 k. farina, 40 gr di lievito,
;/4 burro, 15 cucchiai latte tiepidc;
.uova intere. 2 rossi. ‘
Si !avora molto bene la pasta
splanata e sicosparge del ripieno
Eln apr)g?}ola achiocciola, silascia ‘
ievit i
o d‘Oraar.e e siarrostaal forno
Rlpl_eno: 6 tuorli tramenati con 70
gr.diburro, 5 cucchiai zucchero
300 gr. mandorle macinate, 2 ’
cucchiai rum, i bianchia ne\;e, si

gsogH DICILIEGIE
kg zucchero, 25 fari
, 25 fa
18 burro e
Kg 1% ciglieg
geoaltrafr

8 uovaintiere e
gfondo sifadifrolla
p (I) rir|1ett_e- s_opra un po ‘di pan grattugiato

‘e glgllegge, coprile con zuccher
vaniglia e cannella. .

La rlgetta ricordaundolce chela
pastlpceria Paulin realizzava durant
il periodo delle ciliegie dove, suu :
fondo difrolla (non compreéa u'n
Era gliingredienti) cerauna imp?a;t
polentina” con dentro le ciliegie. °
[...]. Pe.r. realizzare questo koch .
quindiintonacare uno stampo di
pasta frolla cruda (non compresla
g]e?]uestg ricetta), mettere le ciliegie
occiolate e cospargerle di
zucchero e cannella e versare sopra

ZUPPADILATTE E SCLOPIT

Portate ad ebollizione 1litro latte intero

g(())r(; Y2 Iit.ro agqua e sale. Aggiungete
lavatg d|1fgglle disclopit (silene) ben

e gdiriso.P
e ortate a cottura

;’rcatlto da Asparagi ederbe tracucina
ultura, edito da Centro tradizioni
Borgo San Rocco.

LE TRECCINE DE
LF
(MENIHI) RATE
Ingredienti:
Per quattro trecce i
i (pasta per la pinza):
100 gr di lievito
2 upva +5 tuorli
2 bicchieridilatte
2 cucchiaidirum
15grdisale
Labuccia grattuggiata diunlimone o

O_rugine delle uova
diPasqua
L'usanza diregalare uova
a Pasqua ha radici antiche,
Ir||sa_lenti al Medioevo. ,
primo uovo di ciocc C
stato realizzato aII’ini;)ilc?tdoe(la
Se_ttgcento per volonta di
Luigi X1V, che incarico il suo
chocolatier di corte di preparare
un uovo di crema di cacao.

l\:(alorg si_mbolico dell’'uovo
Cln d{ﬂl antichita, 'uovo é stato
onsiderato un simb i vi
: ol
creazione: odiitae
ﬁ\:(;u Tte ?ugure lo vedevano come
ultato dell'union

! etraTerrae
IF,’er gll Egizi, 'uovo rappresentava
tor|lg|ne delluniverso e l'equilibrio
rai quattro elementi (aria, acqua

Ly

f’eter Carl Fabergé perfeziond
l'arte delle uova preziose per |
corte degli zar: ¢
Il primq uovo Faberge,
commissionato da Alessandro
I, cont’eneva una sorpresa: un
uovod orocon allinterno uﬁa
corona.|mperiale in miniatura e
un pulcino dorato.

l'impasto “polentina” i fun’

grattugiatadiun IimonL: SSI(I:(: :Iie i FeEneanonEtet
e/o ngll’impasto, dara Cer’famentegle
maggior freschezza e profumo al
do[ce. Quooere alfornoa170° per
30-40’, fare la prova stecchino per |
completa cottura. :

nger_gé divenneiil pit celebre
g|0|§lllere della Russia, con
sedia San Pietroburgo, Mosca
E)dessa, Kieve Londraj ’
n:ﬁg? 8produzione siinterruppe
ey conla nazipnalizzazione
a Casa Fabergé da parte dei

lasciaripo! 3

sare finoche &
.
la pasta. 2511

terra e fuoco).

| P_ersiani, con l'arrivo della
primavera, si scambiavano uova
come simbolo dirinascita.

Per la finitura:

Luigia de Gironcoli
iZal i
ndonati A LoV

;rattp da Qucina goriziana, Lella
u Flor.e, in Gorizia, Societa
Filologica Friulana, 46° congresso

z.re.ndercaT lapastadellapinzae
eg/ldgrla in 4 parti. Dividere ciascunadi
se in altre 4 parti e formare dei rotoli

L'uovo nella tradizi
. adiz
cristiana rone

28 settembre 1969
gjg?ga Quaderno diMargherita dicirca40c¢
. Gorizia - Pasticceria e CUGi 40cm. || Cristianesi
eIl ! ucinadal  Intrecciarliad una 4 o nesimo hareinterpre bolscevichi
5 a curadell'ing. Roberto S ——— intefstéen;na, adagiarvi Qqueste tradizioni: 'uovo pretato ichi.
rudoe ] diventato simbolo della Le uovadiPasqu
esurrezione di Cristo. con sorpresa aua

r' : .
F;(azlgtpanrlzne meta della superficie conla
.Formare unatrecci i

2. Form ciaconirotoli
Lasciar lievitare finche limpasto "
n \ N

on avra raddoppiato il proprio

Zottar, delegato dellAccademia

[taliana della Cucina.
Lidea diinserire una sorpresa

allinterno delle uova di Pasqua
potrebbe derivare proprio dalle

épartire dal Medioevo, in
ermania, si diffuse I’ :

) se lusanzadi
regalare uova: wad

volume. Dispor|
1 re suunaplaccad 3 .
" classi i
forno foderata con carta vegetale 2elllies orate confogle e o T e
ik r o colorate con foglie e fiori L . '
superficie del dolce i . . ova sonoche e
con crazia prediligeva uova sostengono che questa

tradizione fosse gia presente
nel Set’;ec_;ento aTorino, doveii
maestri cioccolatieri piemontesi
ayrebbero iniziato ainserire |
p!ccoli doni nelle uova di
cioccolato.

decorate in metalli preziosi come

un uovo sbattuto. Cuocere a 160° per
argento, platino e oro.

circa 30 minuti.

Le uova Fabergéela
Lraduzuone aristocratica
el XIX secolo, in Russia, l'orafo

gra|l|t"to daldolcidella Tradizione a cura
de ’|ng. Roberto Zottar, delegato
ellAccademia ltaliana della Cucina

ero, le osterie venivano
ito e offrivanoun piatto
diprosciutto cottoconfette dipinzae

Dopoil vesp

e di Cristo, Cristo stessO

dellaPassion
e, dopo Pasqua,

deposto nel sepolcro

unuovo coloratoal centro, regalati ai

; LaDomenica delle Palme:
L: In Piazza Grande venivano postiin pambini a Pasqua.
= venditairami dulivo,chela gente Le fulis erano pasticcicon farinadi Cristo risorto.
L acquistava per farli benedire durante frumento, cannella, scorza dilimone, Questotipo ditradizione € gubanae due uovasode colorate.
- |amessain Duomo. formaggio grattugiato, lardo, zibibbo documentata nellanostra regione gia Lungo levie, iragazzi giocavanoa
e pignoli, lessatiinun tovagliolo nel daltardo medioevo. colpire le uova conun soldino per
vincerle.

iore si trovavano
foglioline argentate O
uno speciale

secondaFesta diPasqua (Lunedi

dell’Angelo):
|vecchi goriziani sir

Sullaltare magg
prododel prosciutto pasquale.

rami dulivo con

dorate per i canonici, &
ecavano a Salcano.

Laseradel Giovedi Santo,

per [Arcivescovo offertodalle
monache di gantOrsola, ornatocon 1| Giovedi Santo, dopo lamessa
colombelle bianche di midollo difico. pontificale e |adenudazione degli
altari, perlevie e per le piazze della Sisedevano sottoi pergolat'\, giocavano
abocce, mangiavano prosciutto, uova
sode con insalatae cornettialburro,

Nelle case si pruciava ulivo penedetto
dellanno precedente, sostituendolo

con quello NUOVO, cheveniva poi posto

dietroil quadro dellaMadonnao vicino

allapiletta dellacqua santa.
Le condizioni meteorologiche di

questa domenicaerano molto

importanti! |nfatti si potevano fare
| giorno di

previsioni sultempo de!
Pasqua.

citta comparivano iragazziafar
rumore conle raganelle (sgeréssuh's),
comprate per dieci soldi sotto ivolti
diRastellooda Potatzky accantoal
Palazzodella Prefettura.
Allaserala maggior parte dei goriz‘\ani
andavaavisitare i Sepolcri (sepolcris),

erettinelle varie chiese dellacitta.

Unodei sepolcriche attirava
particolarmente la curiosita dei ragazzi

eraquellonella chiesadei Cappuccini.
| tempio era avvolto nelloscurita,
illuminato debolmente solodal

pevendoil Cividinodel Collio. Lostessa

offrivala tradizionale strenna dipietanze

pasqual.

TerzaFestadi Pasqua:
Erausanza andarein Campagnuzza,
dove veniva erettolalbero della
cuccagnacon premi gastronomici.
|| pubblico, dopoil divertimento, Si
recava allOsteria del Crasseviz,dove Si
mangiavano tradizionalmente agnello
arrostoe asparagio arrostodi dindietta

coninsalata di sedani.

Ualiv sut, us bagnas;
Unesempiodi sepolcro, dallachiesadi
Malborghetto inVVal Canale.

Ualivb bagnat, us sus.
pagnate; ulivo

(Ulivo asciutto, ova
bagnato, ova asciutte) secondo altare laterale di destra
doveera erettoll sepolcro. Davanti Domenica diPasqua:
Mercatie preparativi: allacappella stavano @ guardia figure Unvecchio detto goriziano Alcuni “incontentabil’ andavanopoia
In Piazza Grande si potevano didue legionari romaniinlegno. Lo ricordavache “pasqua vuole foglial", bere ancoravino alla trattoria “Alla Bella
acquistare Zibibbo, uva passa e sfondoera mascherato daunacortina sottolineando farrivo della primavera. Veduta',dove sitenevauna festada
noci sgusciate per idolci pasquali diperle colorate divetro, illuminate da Gorizia appariva intuttalasua pallo.
tradizionali. dietro, creando unatmosfera mistica. pellezzatra ilverde dei giardini.
Glioffellieri esponevano le rinomate Nel Sepolcro giaceva il Salvatore, Al mattino presto,i “mortaretti” di pPasqua Rosa (Domenica in Albis):
circondato dafiorie sfere divetro Borgo San Rocco svegliavano lagente Era consideratauna piccola codadelle
perla processione. feste pasaual durantelaquale veniva
consumata [ultima gubana. \|ritorno

2 attraversando jprati

contravano contadine
in citta avveniv

ileggeri color oro.
colorate riempite dacqua conun
Perleviesiin

Erano famose quelledi Giuseppe
leran, Domenico Confortoe Giuseppe lumicino acceso.
Cesciutti. Latradizione dei sepolcris, intedesco, con panieri pienidi dolci pasquali
Da Domenico Pordone Giovanni heilige grab, ormai scomparsa quasi (pinze, gubane, fulis, pan sporch) da far paludosi delLiach,contappe e bevute
Glessig (in piazza Grande evia deltutto nellanostra citta, € ancora in penedirein Duomo. allAissovizza, allaBaitae allOsteriaalla

Rastello) si trovavano anche gubane usonellaval Canale. Nel pomeriggio, come gianel CasaRossa.

(offelle dipasta sfogliata ripiene) ele Sono costruzioni semplici, spesso Settecento, i gor'lziani andavanoa San

titole (fraris), colombine (colbmbis) e realizzate inlegno sagomatoe dipinto, Pietro,dove partecipavano anchei

cheallinterno rappresentano scene contadinicon iloro abiti tradizionali.
]
/f’f"'{;ﬁ"

fratini, dolcidi pasta intrecciatacon
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e
D i I I n n * | Dai tempi antichi e fino all’Ottocento, i fiori erano portatori di un vero e proprio messaggio.

[/ %~ Ognifiore e ogni colore aveva un significato ben preciso e regalare un fiore era un modo per

7 & \ esprimere simbolicamente cid che non si poteva o non si voleva dire con le parole.
I o r e \ Questo linguaggio dei fiori prende il nome di florigrafia e anche se adesso € meno utilizzato

\\ rispetto a un secolo fa, i fiori e i loro colori continuano a mantenere un preciso significato.

..-";f | Anemone: abbandono Giacinto: divertimento Ortensia: distacco, freddezza
4 Amarillide: fierezza Giglio bianco: purezza Papavero rosso: passione
Azalea: gioia, fortuna Ginestra: amore Peonia: vergogna, timidezza
Bucaneve: speranza Girasole: allegria Ranuncolo:ricchezza
Calla: amicizia Glicine: affetto Rosarossa: amore passionale
Calendu-la: trist(?zza Ibisco: bellezza effimera Rosarosa: dolcezza 'S -Ff}.t
Camonmiilla: pazienza Lavanda: sfiducia Rosa gialla: gelosia
Cri?antemo: lieve ar'nort.e Lilla: fastidio Tulipano: riguardo g
D_alla: el_eganza, gfatltudlne Lisianthus: grazia, eleganza T,ullpano rosso: dichiarazione
Fiordaliso: spensieratezza re damore
) Loto: ammirazione . .
Fresia: mistero vy 4G Tulipano giallo: amore
argherita:innocenza i

Garofano bianco: fedelta eterna v o - s d|sperat-o s
Garofano rosso: passione maanche G 7 emr.nlln! I fa wigladiNatale-buogauspicio
risentimento Mughetto: felicita ritrovata Viola: umilta
Geranio: gentilezza Narciso: vanita,amore non corrisposto  Vischio: portafortuna
Gerbera: vivacita Orchidea: dedizione Zinnia: nostalgia

Il primo chiosco di fiori
a Gorizia nellOttocento:
la storia della famiglia Claucig

Le origini del commercio di fiori a Gorizia

Nel XIX secolo, la crescente borghesia portd a un aumento della domanda di fiori freschi per eventi
e decorazioni. Fu in questo contesto che nacque la prima attivita commerciale specializzata nella
vendita di fioriin citta.

Andrea Claucig e la nascita del primo chiosco

Andrea Claucig (1846-1930), floricoltore di Piedimonte (Podgora), intui lopportunita di creare un
punto vendita fisso. Nel 1877 chiese al Municipio l'autorizzazione per costruire un chiosco in Piazza
Grande (oggi Piazza della Vittoria). Il progetto, approvato e firmato dal disegnatore comunale
Alessandro Pick, prevedeva un padiglione in legno di larice di forma ottagonale.

Il chiosco fu inaugurato il 13 febbraio 1878, diventando il primo negozio di fiori della citta. Qui si
vendevano fiori freschi e artificiali, bouquet, ghirlande e corone funebri.

Il commercio di fiori nell’Ottocento

Durante la seconda meta del XIX secolo, la produzione di fiori a Gorizia si espanse. Numerosi
floricoltori aprirono vivai e punti vendita in centro, esportando anche all'estero.

| principali negozi si trovavano in Piazza Grande, Via Signori (oggi Via Carducci) e Corso Francesco
Giuseppe (ora Corso ltalia).

Nel 1896, a causa della crescente concorrenza, Claucig chiese una riduzione della tassa di

posteggio del chiosco, richiesta che non venne accolta.
Nel 1898, decise di smontarlo, ponendo fine a un’epoca.

, . _— .
Leredita della famiglia Claucig Veduta di piazza Grande (oggi piazza Vittoria), XIX secolo. Archivio fotografico

Andrea si trasferi con la famiglia in Via dietro il Castello (oggi Via del Rafut), dove impiantd un ampio Fondazione Palazzo Coronini Cronberg.
vivaio. Si specializzd nella coltivazione di rose come la Frau Karl Druschki e la Marechal Neil, molto

richieste fino alla Prima Guerra Mondiale.

Dopo la guerra, lattivita riprese fino alla morte di Andrea nel 1930. | figli Antonio e Anna VUOISAPERNE DI PIU?

continuarono l'impresa fino al 1955, quando cesso definitivamente. Leggi il bellissimo articolo di Liubina
Debeni Soravito. Lo puoi trovare in Borc

Liniziativa di Claucig rappresento un punto di svolta per il commercio floreale di Gorizia. San Roc n.26 (2014)!

Il suo chiosco fu il primo vero negozio di fiori in citta e apri la strada a un settore che si
sviluppo nei decenni successivi.
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